
Lacrima di Morro d’Alba

Denominazione di Origine Controllata

ALCOOL:

12,5 – 13,5 % vol.

VITIGNO:

Lacrima 100%

COLORE:

Rosso rubino con riflessi violacei.

PROFUMO:

Caratteristico, con gradevoli sentori di viola e di frutti di bosco.

SAPORE:

Abbastanza fresco, sufficientemente caldo, morbido e 
gradevolmente tannico.

Retrogusto in armonia con le sensazioni olfattive  di sottobosco

ABBINAMENTI:

Ideale per aperitivi (specie se abbinato a salumi freschi e 
speziati). Si accosta altrettanto bene a primi e secondi di carne, 
specie se particolarmente aromatici e ricchi di aromi. Nelle cucine 
creative viene talvolta abbinato ad alcuni piatti elaborati di pesce.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:

15 - 18°

NERIUM


